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Wyjazd studyjny/Cwiczenia terenowe

POLMLEK - Zaktad Mleczarski w Lidzbarku Warminskim

(nazwa zaktadu, miejscowosc)

w dniu 24 pazdziernika 2023 r.

Pozyskanie przez studentow praktycznej wiedzy z zakresu systemu zbioru
i transportu mleka surowego oraz dziatalnosci akredytowanego
laboratorium oceny jakosci surowca. Zdobycie pragmatycznego pogladu
dotyczacego nowoczesnych oraz innowacyjnych rozwigzan techniczno-
technologicznych aplikowanych w branzy mleczarskiej, zapewniajacych
wysoka jakos¢ produktow i bezpieczenstwo zdrowotne konsumentéw.

PROGRAM:

1

Ogdlna prezentacja GRUPY POLMLEK wraz ze strategig najwigkszej w kraju prywatnej
firmy w sektorze przetworstwa mleka oraz szczegétowa charakterystyka dziatalnosci
i profilu produkcji Zaktadu Mleczarskiego w Lidzbarku Warmirskim.

Charakterystyka bazy surowcowej zaktadu oraz systemu zbioru i transportu mleka
surowego (zasieg, liczba dostawcdw, system zwozki), jak rowniez procedur przyjecia
surowca realizowanych w ZM w Lidzbarku Warminskim oraz obserwacja tych dziatan
w praktyce.

Omodwienie i zaprezentowanie funkcjonowania akredytowanego laboratorium oceny
jakosci mleka surowego (omoéwienie procedur badawczych, metod analitycznych,
instrumentalnych aparatow wykorzystywanych w szybkiej diagnostyce jakosci mleka).

Charakterystyka dziatu odbioru mleka oraz aparatowni — omdwienie i obserwacja
pracy maszyn i urzadzen w tych dziatach (m.in. wiréwka oczyszczajgco-odttuszczajaca;
separator bakterii — baktofugator; wymienniki ciepta — ptytowe, rurowe; urzadzenia
do normalizacji mleka w przeptywie — standomat; homogenizator; zbiorniki
magazynowe — tankosilosy; pompy, oprzyrzadowanie linii procesowych — urzadzenia
pomiarowe).

Charakterystyka proceséw technologicznych i wyposazenia oraz obserwacja
obiektow poszczegolnych dziatéw produkcyjnych, w tym serowni, topialni seréw,
proszkowni mleka oraz proszkowni koncentratu biatek serwatkowych (WPC) i laktozy.

Potwierdzenie instytucji przyjmujgcej (pieczqtka, podpis))
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SPRAWOZDANIE

z wyjazdu studyjnego/¢éwiczen terenowych do

POLMLEK - Zaktad Mleczarski w Lidzbarku Warminskim

(nazwa zaktadu, miejscowosc)

w dniu 24 pazdziernika 2023 r.

Studenci 3. roku SS, | stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka ksztatceni
w zakresie — technologii mleczarskiej oraz studenci 1. roku SS, Il stopnia kierunku Technologia
Zywnosci i Zywienie Cztowieka, w ramach przedmiotéw PODSTAWY PRODUKCJI | OCENY
MLEKA oraz TECHNOLOGIA MLEKA NAPOJOW | KONCENTRATOW, odbyli zajecia terenowe
w Zaktadzie Mleczarskim w Lidzbarku Warminskim, nalezagcym do GRUPY POLMLEK.

Celem tej wizyty studyjnej byto pozyskanie przez studentdw praktycznej wiedzy z zakresu
systemu zbioru i transportu mleka surowego oraz procedur jego odbioru w zaktadzie, w tym
funkcjonowania akredytowanego laboratorium oceny jakosci surowca. Zdobycie
pragmatycznego pogladu dotyczagcego nowoczesnych oraz innowacyjnych rozwigzan
techniczno-technologicznych aplikowanych w branzy mleczarskiej, zapewniajgcych wysoka

jakos¢ produktow i bezpieczeristwo zdrowotne konsumentow.

Po wstepnej czesci prelekcyjnej przeprowadzonej przez Pana Marcina Witulskiego, Prezesa
Zaktadu Mleczarskiego w Lidzbarku Warminskim, na ktorej zapoznano studentow
z organizacjg i strategig Grupy Polmlek (17 zaktadéw produkcyjnych), najwiekszej w kraju
prywatnej firmy mleczarskiej ze stuprocentowym polskim kapitatem oraz scharakteryzowaniu
profilu produkcji odwiedzanego zaktadu, studenci udali sie do obiektéw zaktadowych,
tj. laboratorium oceny mleka surowego oraz dziatdéw produkcyjnych, w ktérych realizowane
sg poszczegblne procesy technologiczne, w ktérych oprowadzani byli przez kierownikow

dziatow.

W laboratorium oceny surowca zapoznali sie z procedurami badawczymi (m.in. pobierania
probek do badan) oraz metodami analitycznymi stosowanymi w ocenie jakosci mleka
podczas jego odbioru w zaktadzie oraz z wymogami oceny mleka pod katem jego rozliczenia

sie z dostawcami (rolnikami) w $wietle wymoga rozporzadzenia PE i Rady WE Nr 853/2004.
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Studenci mieli mozliwos¢ obserwacji pracy aparatdw instrumentalnych — MILOSCAN,
FOSSOMATIC, BACTOSCAN, KRIOSKOP — oraz testow weryfikujgcych obecnosc/nieobecnosé
antybiotykéw i substancji hamujgcych, wykorzystywanych w szybkiej diagnostyce jakosci

mleka.

W dziale odbioru mleka przedstawiono charakterystyke bazy surowcowej zaktadu oraz
systemu zbioru i transportu mleka surowego, jak rowniez omowiono procedure przyjecia
surowca w ZM w Lidzbarku Warminskim. Studenci zostali zapoznani z wyposazeniem
technicznym dziatu odbioru oraz mieli mozliwos¢ obserwacji roztadunku mleka z cysterny, jak

réwniez mycia samochodu przed kolejnym wyjazdem w trase.

Grupa studentéw podczas wizyty w poszczegdlnych dziatach produkcyjnych, w tym
aparatowni, serowni, topialni serow, proszkowni mleka oraz proszkowni koncentratu biatek
serwatkowych (WPC) oraz sproszkowanej laktozy, jak réwniez laboratoriach gotowych
produktow, przypisanych indywidualnie do kazdego dziatu produkcji, miata
mozliwo$é szczegdtowe] obserwacji ich funkcjonowania podczas realizacji procesow
technologicznych. Podczas wizyty oméwiono i jednoczesnie zaprezentowano wyposazenie
techniczne — urzadzenia i maszyny, jak rowniez przeanalizowano przebieg proceséow

technologicznych, z wyodrebnieniem ich operacji jednostkowych.

Istotnym elementem tej wizyty, jak podkreslili sami studenci, byto zweryfikowanie posiadanej
dotychczasowej wiedzy z praktykg przemystowg oraz uswiadomienie im przez
oprowadzajgcych koniecznosci ciggtego uzupetniania wiedzy oraz doskonalenia
umiejetnosci, celem dostosowywania sie do zmieniajacych wymogoéw oraz szybkiego postepu

techniczno-technologicznego.

Potwierdzenie Nauczyciela Akademickiego

Dr inz. Maria Czerniewicz
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